BOURGOGNE

AUJOURD’HUI

MILLESIME 2013

'UN GRAND “OUF"

*
1

DE SOULAGEMENT !

CHABLIS  COTE DE NUITS » COTE DE BEAUNE
COTE CHALONNAISE » MACONNAIS

SPECIAL MILLESIME / 2013

LE TOP

LA MEILLEURE BOUTEILLE

DOMAINE CORDIER . UN AUTRE UNIVERS ! !

MA'SON . « En moyenne, nous avons fait 20 hi/ha en 2013
CHRISTOPHE CORDIER sur nos pouilly-fuissé. II ‘est clair qua des
71960 Fuissé - Tél 03 65 35 63 89 niveaux aussi bas, les vins entrent dans un autre
| Pouilly-fuisse univers. La cuvée vieilles vignes est issue de
vieilles vignes - 18,5 beaux terroirs complémentaires -Sous le Four,

Christophe Cordier a su se remettre en 3 2 7
question en apportant plus de fraicheur & Vugnes’ Blanches, a Fms'sé. aménent' I? r»ft\‘esse.

ses ins. 1l retrouve le sommet de I'appel-  Carém a Vergisson, la mine et
fation avec des vins comme ce pouilly- 2 I'age moyen des vignes est de 60 a 80 ans. »
fuissé concentré, plein, croguant et ciselé. Christophe Cordier.

Saint-véran En Faux - 17
Christophe Cordier a manifestement bien compris
le millésime. Ce saint-véran a de grandes qualités

de richesse, de générosité, un fruité gourmand, T
tout en conservant beaucoup d'éclat, de vie. : . e
Viré-clessé La Verchére - 16 b

Ardmes doux de fruits blancs compotés, de
patisserie... En bouche, le vin est rond, suave, i BONNES ADRESSES

d'une belle délicatesse.

Pouilly-fuissé Vers Asniéres - 15,5 e T l
Robe dorée, brillante. Aromes discrets, mais £ DANS LE VIGNOBLE
profonds... En bouche, le vin minéral, pur, fin, ¥ # ; n
enrobé par un joli fruité mar. ’

Saint-véran Terres Noires - 15,5 sl P it ¢
Terres Noires est & I'évidence un terroir au poten- | ¥ R ESTAU RANTS,

tiel de premier cru et il le démontre une fois de

plus entre les mains de Christophe Cordier. Le vin & A i ;- ; A
est parfaitement équilibré entre richesse, minéra- 5 iy %“ I '\7& c H AM B R Es D HOTES

6,00 €-rD

lité, le tout avec un fruité croquant, trés agréable.

SRRl S . "= CAVISTES, CAVEAUX...
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CH:9FS-CAN:10,95$ CAD - D : 7 €- NCALSS : 850 CFP

POL/S : 1000 CFP

N°118 BIMESTRIEL - DOM : 6,90 € - Belgique : 7 €- LUX: 7 €




